BASES DEL CONCURS DE CROQUETES

1. Objectiu del concurs

El concurs de croquetes té com a finalitat promoure la gastronomia casolana i creativa,
posant en valor un producte tant nostrat que consta d’'una elaboracié sencillament
complicada i variada com pot ser la croqueta que tant ens aporta en I'ambit social i és un
producte tradicional. També volem fomentar la participacié del veinat a través de la cuina.

2. Participants

Podra participar qualsevol persona major de 16 anys.

La participacié podra ser individual o en parella.

Cada participant podra presentar una sola recepta de croquetes.
La inscripci6 és gratuita.

Cal entregar les croquetes el mateix dia 18 a les 20:15

3. Inscripcio
Per participar caldra facilitar:

e Nom i cognoms del participant
e Nom de la recepta/croquetes

e Breu descripci6 dels ingredients principals
e Teléfon i correu electronic de contacte

Lloc / mitja d’inscripcié: Enviant un whatsapp a la pastisseria
VelvetMGL 620386972 o bé el mateix dia del concurs a les 20:00

4. Caracteristiques de les croquetes

Les croquetes hauran de ser de elaboracio propia.
S’acceptaran croquetes tradicionals i creatives (pernil, pollastre, verdures, peix,
dolces, etc.).
No es permeten croquetes comprades en establiments.
Cada participant haura de presentar un minim de 6 unitats de croquetes llestes per
a la degustacio del jurat.

e Les croquetes s’hauran de portar ja fregides.

5. Higiene i seguretat alimentaria



e Els participants seran responsables de la correcta manipulacié dels aliments i la
seguretat alimentaria en I'elaboracié de les seves croquetes.

e Qualsevol sospita de una mala manipulacié o un mall fregit pot suposar la
descalificacio del concurs.

e |’organitzacié no es fa responsable de possibles reaccions al-lérgiques.

6. Jurat
e El jurat estara format per 5 membres, que podran incloure cuiners/es, representants

de l'organitzacio i/o public.
e La decisio del jurat sera respetada, definitiva i inapel-lable.

7. Criteris de valoracioé
Les croquetes es valoraran segons els criteris seguents i seran els seglents premis:

e (Gustirespecte cap als ingredients
e Textura (Cremositat, trocets en la mescla i arrebossat cruixent)
e Originalitat (Només en el premi originalitat i si s’escau)

8. Premis
Es lliuren premis a:

1-Guanyador per gust, textura (cruixent exterior i cremositat interior) i respecte als
ingredients.
2-Finalista per gust, textura (cruixent exterior i cremositat interior) i respecte als ingredients.

3-Premi extra a originalitat.

Els premis podran consistir en productes gastrondmics, vals o altres elements de negocis
col-laboradors.

9. Desenvolupament del concurs

e Cal entregar les croquetes el mateix dia 18 a les 20:15.

e La degustacio de les croquetes tindra lloc el dia 18 a les 20:30 a Francisco Bastos
(Devant de I'escenari de les festes).

e L’organitzacio es reserva el dret de modificar horaris o aspectes logistics per causes
justificades.

10. Acceptacio de les bases

La participacié en el concurs implica 'acceptacié integra d’aquestes bases.
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